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DINEREN BIJ DOORZICHT 

 

Een avondmaaltijd nuttigen bij doorzicht kan op een aantal manieren bij doorzicht: 

Een maaltijdbuffet        vanaf € 31,00 p.p. 

Een barbecue        vanaf € 38,50 p.p. 

Luxe gangendiner       vanaf € 49,95 p.p. 

Walking dinner         vanaf  € 38,50 p.p. 

 

De prijzen zijn inclusief een eventuele kok voor 2,5 uur, exclusief bediening. 

Kosten van een bedieningsmedewerker/kok bedragen € 32,50 per uur exclusief 21% btw op nacalculatie. 

 

MAALTIJDBUFFET            

 

THAIS BUFFET         € 31,00 p.p. 

De Thaise maaltijd is vaak een soort ontdekkingstocht. Behalve de onmiskenbare hete chilipepers, zal je maar weinig 

aroma’s direct kunnen achterhalen. Niettemin herken je een frisse ondertoon van citroen of munt, soms van gember 

en misschien van basilicum. Maar de zilte visachtige smaken zijn niet gemakkelijk thuis te brengen, nog afgezien van 

allerlei aromatische peulen, wortels, stengels en blaadjes die je aantreft in de geurige en heldere Thaise sauzen. 

Hetzelfde geldt voor de romige, op basis van kokos gekruide currygerechten. Het betreft een traditioneel Thais buffet 

samengesteld uit een keur van zeer smakelijke salades, soep en curries. 

 

INDONESISCH BUFFET        € 31,00 p.p. 

Het komt niet alleen door onze geschiedenis dat de Indonesische keuken zo’n aantrekkingskracht op Nederlanders 

heeft. De Indonesische keuken is bij uitstek afwisselend en lekker. In de Indonesische keuken zorgt contrast voor 

evenwicht. Zure en zoete smaken worden haaks op elkaar gezet en hete sambals vergezellen mild gekruide 

gerechten.  

 

  

TAPAS BUFFET           € 31,00 p.p. 

Tapas zijn onlosmakelijk verbonden met de Spaanse manier van leven. Ze komen overeen met hors d‘oeuvres of 

voorgerechten, maar verschillen daarvan doordat er geen regels of voorschriften bestaan betreffende de 

hoeveelheid, de ingrediënten of het moment van serveren. De bruikbaarste definitie is dat ze volledig op zichzelf 

staan: in grotere vorm worden ze als maaltijd, in kleinere vorm als hapje geserveerd. 

 

 

ITALIAANS BUFFET                  € 31,00 p.p. 

De Italiaanse Keuken is van een filosofie die gebaseerd is op de eenvoud en de eerlijkheid van spijzen. Zij heeft een 

geheel eigen stijl omdat de producten van eigen grond en de omringende zee van een voortreffelijke kwaliteit zijn. Bij 

Italië denken we in eerste plaats aan pasta, temeer daar de beroemdste pastasaus, de tomatensaus, een 

Napolitaanse uitvinding is. Wij verzorgen diverse Italiaanse buffetten die worden samengesteld uit een keur van 

traditionele Italiaanse gerechten, zoals soepen, broodsoorten en pasta’s. 

 

 

ANTIPASTI BUFFET                   € 31,00 p.p. 

Het is een understatement te zeggen dat eten belangrijk is voor de Italianen. Ze zijn dol op eten. De maaltijden 

worden bereid met veel toewijding en vormen een dagelijks hoogtepunt. Is er een betere manier om de eetlust op te 

wekken dan met een kleurige antipasti-schotel? Het woord “antipasti” betekent letterlijk “voor de maaltijd” 

De traditie ontstond tijdens de langdurige banketten ten tijde van het Romeinse rijk. Antipasti hoeft nu niet meer 

“voor de maaltijd” te betekenen: het is op zichzelf al een fantastisch feestmaal 
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LUXE GANGEN DINER    

 vanaf  € 49,95 p.p. 

 

Prijs is inclusief  1 kok voor 2,5 uur en exclusief bediening. 

Het luxe gangendiner wordt ter plaatse door onze chef kok bereid, en uitgeserveerd door bediening. 

Onderstaand treft u een aantal suggesties, het is echter ook mogelijk om een diner geheel op maat te maken. 

 

Voorgerechten 

 

ä Rauw gemarineerde kabeljauw met couscous van bloemkool, crème van bloemkool en paté van gekonfijte 

varkenshieltjes en ingelegde citroen 

ä Vitello Tonnato, zacht gegaard kalfsvlees met saus van kappertjes, ansjovis en tonijn, geserveerd met een 

salade van quinoa en spinazie met limoen 

ä Eendenborstfilet met verschillende bereidingen van rode en gele biet, gerookte eendenlever 

Hoofdgerechten   

ä Rouleau van Mechelse koekoek met paddenstoelen, puree en seizoensgroenten 

ä Zeebaarsfilet met verschillende bereidingen van pompoen en garam massala 

ä Gebakken diamanthaas met verschillende bereidingen van wortel, bulghur en ras el hanout specerijen 

Desserts 

ä Pannacotta van yoghurt met mango en passievrucht 

ä Dessert van chocolade en rood fruit 

ä Dessert van praline en koffie 

 

Wij gaan er van uit dat u voor alle gasten voor hetzelfde diner kiest, met uitzondering van eventuele 

dieetwensen. 

 

 

BARBECUES 

Prijs is inclusief 1 kok voor 2,5 uur en exclusief bediening. 

 

ITALIAANSE BARBECUE         € 38,50 p.p.

       

ä Groene salade met geitenkaas, avocado, olijf en noten 

ä Salade van rijst, pesto, peulvruchten en oude kaas 

ä Salade van waterkers, rucola, peer, walnoten en Parmezaanse kaas 

ä Groene salade met gedroogde tomaatjes, mozzarella en pijnboompitten 

ä Pakketjes met gamba's, zalm en witvis in Italiaanse marinade 

ä Vlees variërend van in knoflook gemarineerde lamskoteletjes, in pesto 

gemarineerde biefstukjes, varkenshaasspiesjes in knoflook en spiesjes van 

kippendij.  

ä 5 verschillende sausjes 

ä Gekruide desembroodjes met pesto en tapenades  

 

WINTERBARBECUE         € 49,95 p.p. 

ä Livar varkensrack, hertenboutbiefstukjes, verse worst van eend, rundvleesbrochette 

ä Vispakketjes van gestoomde skrei  (winterkabeljauw) met prei en witte wijn 
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ä Warme sausen: pepersaus, champignon roomsaus en rode portsaus 

ä Rodekoolsalade met rozijnen en appel 

ä Salade van bulghur met ras el hanout specerijen en mint 

ä Salade van pompoen met honing en medina specerijen 

ä Salade van geroosterde rosevalaardappeltjes met spekjes, dressing van mosterd en tijm 

ä Groene salade met peer en walnoot 

ä Diverse broodsoorten met tapenade en roomboter. 

 

 

EXCLUSIEVE AMBACHTELIJKE BARBECUE       € 68,50 p.p. 

 

ä Salade van pasta met peulvruchten en geroosterde tomaten 

ä Salade van courgette, met paprika en shiitake paddenstoelen 

ä Salade van geroosterde roseval aardappelen met spekjes en ui, dressing van mosterd en tijm 

ä Salade met geroosterde groenten 

ä Groene salade met avocado, parmezaanse kaas en zongedroogde tomaatjes, pijnboompitjes 

ä Assortiment Broodsoorten met basilicumpesto en tomatentapenade 

ä Verschillende huisgemaakte sausen voor bij het vlees en de vis 

Van de houtskool bbq: in samenwerking met de beenhouwers van ‘Vlees van Vandaag’ uit Hoogstraten: 

ä Côte a los van Holsteiner rund, (entrecote met rib)  

ä Pluma van het Ibericovarken 

ä Pulled pork met pitabrood 

ä Gamba’s gemarineerd met knoflook  

ä Gemarineerde zalm warm gerookt op cederhout 

 

 

WALKING DINNERS 

Wilt u de interactie van een borrel of receptie combineren met de smaakbeleving en de uitstraling van een 

diner? Dan is een walking dinner de oplossing! Wat is een walking dinner? Mooi aangeklede statafels, heerlijke 

gerechten op trendy schaaltjes en glaasjes uitgeserveerd door vriendelijke bediening. Gedurende de avond 

maakt onze chef kok de gerechtjes ter plekke klaar en krijgen u en uw gasten een gangendiner geserveerd 

zonder dat u de hele avond aan tafel hoeft te zitten. Een uitermate geschikt arrangement voor feestavonden, 

productpresentaties en afscheidsrecepties 

 

Prijzen zijn inclusief 1 kok, exclusief bediening (bediening is te afhankelijk van de gelegenheid en het aantal 

personen) 

 

WALKING DINNER DE LUXE ( voor grotere gezelschappen, avondvullend)   € 48,75 p.p. 

ä tartaar van sashimi tonijn gegeurd met pernod en zwarte peper, crème van wasabi, salade van zeewier en 

krokantje van sesamzaad  

ä huisgerookte eendenborstfilet met een salade van parelgort, granaatappel en mint, ras el hanoutkruiden 

en gebakken perzik 

ä op de huid gebakken rode poonfilet met gamba,  kervel citroenrissotto, puree van wortel en 

seizoensgroentjes 

ä gebakken ossenhaas met knolselderij, uienconfit, seizoensgroenten uit eigen tuin, saus van rode port 

ä cremeux van passievruchten met een taartje van mangobavarois, mini merenge, ravioli van mango 

 

 

WALKING DINNER DOORZICHT (voor grotere gezelschappen, avondvullend)  € 38,50 p.p. 

ä Frisse salade met Coburgerham en meloen, pijnboompitjes 

ä Gerookte zalmfilet van ‘Het Vishuis’uit Meer met komkommersalade en dilledressing 
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ä Soep van geroosterde tomaten, geserveerd met een desembroodje 

ä Saté van kip met Thaise satésaus, geserveerd met kroepoek en atjar 

ä Runderstoofvlees geserveerd met een snee oerbrood met kruidenboter 

ä Dame blanche, vanille ijs met slagroom en chocoladesaus 

 

 

*Bovenstaande prijzen zijn exclusief 9% btw voor zover niet anders aangegeven. 

 


